Denné Menu

Plzenské Restaurdcia STEFANY

© +421 911657390

PONDELOK
Polievky : Slepaci vyvar(1,9), Kapustovd(1,7,9,12), Cesnakovd(1,7,9)

1. Kuracie prsia na Sampinénoch/150g/ ryza (1,3,7,9)

2.Bravéové medajlonky /150g/ zapecené so Sunkou a syrom

ryza alebo hranolky, zeleninova obloha (1,3,7,9)

3. Brav¢ovy gulas/150g/ ,knedla (1,3,7,9,10,12)

4.LabuzZnicke soté/150g/-kuracie maso s kukuricou, ryza (1,3,7,9)

5. Vyprazany syr/120g/ ,hranolky ,zeleninova obloha, tatarska omacka (1,3,7,9)

6. Pleneny syr Gazda/150g/klobasa, slanina, Sunka, hranolky, tatarska omacka,
zeleninova obloha(1,3,7,9)

7. Vyprazany kuraci rezei/150g/ ryza alebo hranolky, zeleninova obloha(1,3,7,9)
8. Salat/300g/s kuracim masom na prirodno,eidam syr,2ks toast, dressing (1,3,7,9)

UTOROK
Polievky : Slepaci vyvar(1,9), Hrachovd(1,7,9,12), Cesnakovd(1,7,9)

1. Kuracie prsia Florida/150g/broskyna, syr a ryza alebo hranolky

zeleninova obloha (1,3,7,9)

2. Gril tanier/150g/bravcové karé, kuracie, klobasa, slanina, Sunka,

zeleninova obloha, hranolky (1,3,7,9)

3. Pecené kuracie stehno/400g/ryza, kompot (9)

4. PInené ovocné gulky/150g/slahacka a posypané grankom (1,3,5,7,8)

5. Vyprazany syr/120g/ ,hranolky ,zeleninova obloha, tatarska omacka (1,3,7,9)

6. Svieckova na smotane/150g/hovadzie maso, knedla (1,3,7,9,10)

7. Vyprazany kuraci rezeri/150g/ ryza alebo hranolky, zeleninova obloha(1,3,7,9)
8. Salat/300g/s kuracim masom na prirodno,eidam syr,2ks toast, dressing (1,3,7,9)

STREDA
Polievky : Slepaci vyvar(1,9), Guldsovd(1,3,7,9), Cesnakovd(1,7,9)

. Bravéovy /Kuraci éernohor/150g/ ,1/2 ryza,1/2 hranolky (1,3,7,9)

. Kuracie medajlonky na hubach/150g/ ryza(1,3,7,9)

. Kuracie zapecené so $parglou/150g/ hranolky, zeleninova obloha(1,3,7,9)

. Moravsky vrabec/150g/ bravcové, kysla kapusta, knedla(1,3,7,9,10,12)

. Vyprazany syr/120g/ ,hranolky ,zeleninova obloha, tatarska omacka (1,3,7,9)

. Bravcovy steak/150g/,1/2 ryza,1/2 hranolky ,zeleninova obloha (1,3,7,9)

. Vyprazany kuraci rezefi/150g/ ryZa alebo hranolky, zeleninova obloha(1,3,7,9)

. Salat/300g/s kuracim masom na prirodno,eidam syr,2ks toast, dressing (1,3,7,9)
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STVRTOK
Polievky : Slepaci vyvar(1,9), Struckovad(1,3,7,9), Cesnakovd(1,7,9)

1. Vyprazany bravcovy rezer/150g/hranolky, zeleninova obloha (1,3,7,9)

2. Vazecka placka/250g/ kuracie a bravcové soté v zemiakovej placke,

postruhany syr, hranolky , zeleninova obloha (1,3,7,9)

3. Vyprazana treska-filety/150g/ ,varené zemiaky, zeleninova obloha (1,3,7,9)

4. Udena krkovicka/150g/ kysla kapusta, knedla (1,3,7,9,10)

5. Vyprazany syr/120g/ ,hranolky ,zeleninova obloha, tatarska omacka (1,3,7,9)

6. Pe¢ené rebierka v marinade/400g/ uhorka, chren ,horcica ,feferény,

2 ks chlieb (1,3,7,10)

7. Vyprazany kuraci rezei/150g/ ryza alebo hranolky, zeleninova obloha(1,3,7,9)
8. Salat/300g/s kuracim masom na prirodno,eidam syr,2ks toast, dressing (1,3,7,9)

PIATOK
Polievky : Slepaci vyvar(1,9), Liptovskad fazulovd(1,3,7,9), Cesnakovd(1,7,9)

1. Biela Pani/150g/ ,kuracie zapecené ,4 druhy syra,1/2 ryza,1/2 hranolky (1,3,7,9)
2. Bravéové medajlonky Salas/150g/ zapecené so sunkou, slaninou a bryndzou,
ryza alebo hranolky (1,3,7,9)

3. Kuracie prsia na Sampinénoch/150g/ ryza (1,3,7,9)

4. Vyprazané Sampindny/150g/ varené zemiaky , tatarska omacka(1,3,7,9)

5. Vyprazany syr/120g/ ,hranolky ,zeleninova obloha, tatarska omacka (1,3,7,9)

6. Bravéovy steak/150g/ 1/2 ryza,1/2 hranolky ,zeleninova obloha (1,3,7,9)

7. Vyprazany kuraci rezeri/150g/ ryza alebo hranolky, zeleninova obloha(1,3,7,9)
8. Salat/300g/s kuracim masom na prirodno,eidam syr,2ks toast, dressing (1,3,7,9)

Alergény:
1 Lepok, 2 Korovce, 3 Vaijcia, 4 Ryby, 5 Arasidy, 6 Séja, 7 Mlieko, 8 Orechy,
9 Zeler, 10 Hor¢ica, 11 Sezam, 12 Siricitany, 13 VICi bob, 14 Makkyse

»Prajeme Vam dobru chut.”
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