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Pondelok 26. 10. 2026
Kuracia krémova so zemiakmi, zeleninou a smotanou, chlieb 1,7.9
Zeleninova ¢ira s mrvenickou 1,39

1: 150 g CGrilované kuracie prsia zapekané s hruskou a nivou, peéené zemiaky 7
2: 150g Bravcoveé karé pec¢enév celku so silnou korenistou oméacékou zjemnenou smotanou, dusena ryza 1.7
3: 150 g Kuraci perkelt so smotanou, rajéinou a paprikou, podévany s maslovymi haluskami 12,7
4: 120 g Hovadzie rezanceky s varenym vajickom, parkom a kyslou uhorkou, tlacené zemiaky 3,10
5: 300g Cestoviny s pomodoro omackou, cesnakom, kaparami, éiernymi a zelenymi olivami, posyp. parmezénom 1,7
Utorok 27.10.2026
Polievka: Hovadzi vyvar so zeleninou a pe¢enovymi haluskami 13,7,
Spenatova krémova s vajickom, chlieb 1,37
1: 150 g Kuracie soté so zeleninou, posypané syrom, podavané s dusenou ryZzouze
2: 120 g Gril. medailéniky z bravéovej panenky s omackou zo smotany a sudenych rajéin, opekané zemiaky 1,7
3: 150g Bravcové kovbojské karé s fazulou, kukuricou a volskym okom, peéené zemiaky s <~
4: 120 g Hovadzie varené s képrovou omackou a parenou knedlou 1,7,10
5: 150g TUNA WRAP (tortila plnena tuniakom, ladovym Salatom, rajéinou, kukuricou, ¢ervenou cibulou
a majonezou), ¥2 pecené zemiaky 1,3,4,7,10
Streda  28.10. 2026
Polievka: Fazulova na kyslo so zemiakmi a klobasou, chlieb 17,9
Karfiolova ¢&ira s karotkou o
1: 150 g Vyprazany kuraci rezen v sezame, tlacené zemiaky, tatarska omacka 1,3,7,10,11
2: 200g Kolozvarska kapusta s mletym masom, smotanou a vaji¢kom, Y2 varené zemiaky z,7
3: 300g Knedlicky s makovo-visfiovou napliou, posypané makam, orechmi alebo grankom, preliate maslom 1,3,7.8
4: 150g Vykostené grilované kuracie stehno s baby karotkou, demi glace, ryZa s kari a zeleninou s
5: 300g Krémové tekvicové rizoto s kari, cherry rajé¢inamia parmezanom 7.9
Stvrtok  29.10.2026
Polievka: Bors¢ s mletym masom a smotanou 17
Mrkvova s cuketou s
1: 150 g Prirodna kuracia rolada plnena susenou slivkou a idenym syrom, slivkova omacka, dusenaryza 7
2: 150g Vyprazany bravéovy rezef so zemiakovou kagou a mrkvovym Saldtom 1,37
3: 300g Cestovinovy 3alat s kuracim mésom GYROS, rajéinou, paprikou, ladovym 3aldtom, kukuricou a jogurtom 1,7,10
4: 120 g Hovadzi madarsky gulas s parenou knedlou 1,10
5: 300g Peéenyzemiakvalobale s bryndzou, slaninkou a jarnou cibulkou 7
Piatok  30.10.2026
Polievka: Kulajda (vareneé vajicko, képor, huby, smotana), chlieb 1,37
Minestrone o
1: 150 g Kuracie prsiazapekané so Sunkou a syrom, demi glace, dusena ryza, $alat s7
2: 120 g Bravcove licka na ¢iernom pive so slaninou a chilli, zemiakova kasa 1,7 <=
3: 300g Parené buchty s dZzemom, posypané makom, orechmi alebo grankom, preliate maslom 1.2.7.s
4: 120g Grilované medailéniky z bravéovej panenky s grilovanou cuketou, Sampindnmi a cherry rajéinami,
dusend ryzass
5: 140g Pecenatmava treska s tymianom, s citrénovo-smotanovou omackou a zemiakovou kasou 147
Zeldme Vam DOBRU CHUT !
ohjednaviy: 0904 106 822, 032/648 76 46 Info: 0903966915 somer@slovanet.sk, www.somergastro.sk

Alergény: 1-obilniny obsahujlice lepok, 2-kérovee, 3-vajcia, 4-ryba, 5-arasidy, 6-sdjove zrna, 7-mlieko a wrobky, 8-orechy, 9-zeler, 10-horéica,
11-sezamoveé semena, 12-oxid siri¢ity a siriéitany, 13-vi¢i béb, 14-makkyse. Blizsie informéacie o alergénoch v jedlach dostanete u obsluhy restauracie.
~= obsahuje chilli - jedlo je tiplavé Gramaz masa je uvadzana v surovom stave.
Krajina pévodu mésa: kuracie: EU, bravéové : EU/SR, hovadzie: Slovensko Zmena v jedalnom listku vyhradena.



Kompletné menu v restauracii : 7,00 € (polievka 0,331 0,40 € + hlavné jedlo 6,60 € );
polievka 0,33 | samostatne 2,- €,

Kompletné menu so sebou vratane balného: 7,30 € (polievka 0,331 0,40 € + hlavné jedlo 6,90 € );
polievka 0,33 | samostatne so sebou 2,- €

Tel. & objednavky pre firmy prijimame od 7.15 hod. do 10. 00 hod. : 0904 106 822; 032/648 76 46



