Denné Menu

Plzenské Restaurdcia STEFANY

& +421 911657390
PONDELOK
Polievky : Slepaci vyvar(1,9), Kapustnica(1,7,9,12), Cesnakovd(1,7,9)

1. Vyprazany bravcovy rezen/150g/ 1/2 ryza,1/2 hranolky (1,3,7,9)

2. Kuracie prsia na Sampindénoch/150g/ ryza (1,3,7,9)

3. Labuznicke soté/150g/-kuracie maso s kukuricou, ryza (1,3,7,9)

4. Vyprazané Sampindny/150g/ varené zemiaky , tatarska omacka(1,3,7,9)

5. Vyprazany syr/120g/ ,hranolky ,zeleninova obloha, tatarska omacka (1,3,7,9)

6. Zlaty poklad/150g/ plnené sunkou, syrom a broskyrou v cesti¢ku

1/2 ryza,1/2 hranolky (1,3,7,9)

7. Vyprazany kuraci rezei/150g/ ryza alebo hranolky, zeleninova obloha(1,3,7,9)
8. Salat/300g/s grilovanym kuracim masom, eidam syr, 2ks toast, dressing (1,3,7,9)

UTOROK
Polievky : Slepaci vyvar(1,9), Struckovad(1,7,9,12), Cesnakovd(1,7,9)

1. Kuracie v parizskom cesti¢ku/150g/ ryza alebo hranolky (1,3,7,9)

2. Brav¢ové zapecené Sunka a syr/150g/ domace pecené zemiaky (1,3,7,9)

3. Kuracie prsia Havaj/150g/ anands, postruhany syr, ryza (1,3,7,9)

4. Bravéové pecené pliecko/150g/ kapusta, knedla (1,3,7,9,10)

5. Vyprazany syr/120g/ ,hranolky ,zeleninova obloha, tatarska omacka (1,3,7,9)

6. Pleneny syr Gazda/150g/ plneny: klobasa, slanina, sunka

1/2 ryZa, 1/2 hranolky (1,3,7,9)

7. Vyprazany kuraci rezeri/150g/ ryza alebo hranolky, zeleninova obloha(1,3,7,9)
8. Salat/300g/s grilovanym kuracim méasom, eidam syr, 2ks toast, dressing (1,3,7,9)

STREDA
Polievky : Slepaci vyvar(1,9), Guldsovd(1,3,7,9), Cesnakovd(1,7,9)

1. Bravcovy /Kuraci ¢ernohor/150g/ 1/2 ryzZa, 1/2 hranolky (1,3,7,9)

2. Vyprazany udeny eidam/120g/hranolky alebo varené zemiaky

tatarska omacka (1,3,7,9)

3. Kuracie prsia s ¢inskou zeleninou /150g/ ryza(1,3,7,9)

4. Segedinsky gulas/150g/ knedla (1,3,7,9,10,12)

5. Vyprazany syr/120g/ ,hranolky ,zeleninova obloha, tatarska omacka (1,3,7,9)

6. Pecené rebierka v marinade/400g/chren, hordica, feferény, uhorka,

2 ks chlieb (1,3,7,10)

7. Vyprazany kuraci rezern/150g/ ryza alebo hranolky, zeleninova obloha(1,3,7,9)
8. Salat/300g/s grilovanym kuracim masom, eidam syr, 2ks toast, dressing (1,3,7,9)
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STVRTOK
Polievky : Slepaci vyvar(1,9), Sosovicovd(1,3,7,9), Cesnakovd(1,7,9)

1. Kuraci Gordon/150g/ 1/2 ryza,1/2 hranolky, zeleninova obloha(1,3,7,9)

2. Bravéové medajlonky Salas/150g/ zapecené so Sunkou, slaninou a bryndzou,
ryza alebo hranolky (1,3,7,9)

3. Pecené kuracie stehno/400g/ ryza, kompét (9)

4. Domaca sekana/150g/ kysla uhorka, zemiakova kasa (1,3,7,9)

5. Vyprazany syr/120g/ ,hranolky ,zeleninova obloha, tatarskd omacka (1,3,7,9)

6. Kuraci steak/150g/ 1/2 ryza,1/2 krokety, zeleninova obloha(1,3,7,9)

7. Vyprazany kuraci rezei/150g/ ryza alebo hranolky, zeleninova obloha(1,3,7,9)
8. Salat/300g/s grilovanym kuracim masom, eidam syr, 2ks toast, dressing (1,3,7,9)

PIATOK
Polievky : Slepaci vyvar(1,9), Plzenskd fazulovica(1,3,7,9), Cesnakovd(1,7,9)

1. Biela Pani/150g/kuracie zapedené, 4 druhy syra,1/2 ryza,1/2 hranolky (1,3,7,9)
2. Vazecka placka/150g/ bravcové a kuracie soté v zemiakovej placke (1,3,7,9)

3. Vyprazany syr so Sunkou/120g/ hranolky alebo varené zemiaky

tatarska omacka (1,3,7,9)

4 .Bravcovy gulas/150g/ knedla (1,3,7,9,10)

5. Vyprazany syr/120g/ ,hranolky ,zeleninova obloha, tatarska omacka (1,3,7,9)

6. JanosSikov mesec/150g/ plnena Sunka, klobasa, Sampinidny

1/2 ryza,1/2 hranolky, zeleninova obloha(1,3,7,9)

7. Vyprazany kuraci rezeri/150g/ ryza alebo hranolky, zeleninova obloha(1,3,7,9)
8. Salat/300g/s grilovanym kuracim masom, eidam syr, 2ks toast, dressing (1,3,7,9)

Alergény:

1 Lepok, 2 Kérovce, 3 Vaijcia, 4 Ryby, 5 Arasidy, 6 Séja, 7 Mlieko, 8 Orechy,
9 Zeler, 10 Hor¢ica, 11 Sezam, 12 Siri¢itany, 13 VICi bob, 14 Makkyse

»Prajeme Vam dobru chut.”
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